
VEGETABLES MANDOLIN
pumkin seeds from Nemesvámos, beetroth, kohlrabi,
goat cheese flan
GEMÜSE MANDOLINE
Kürbiskerne aus Nemesvámos, Rote bete,
Kohlrabi,Ziegenkäseflan 
(3,5,7,8,9)
SUMMER ROLL
red tuna, eggplant cream, cabbage salad 
SOMMERROLLE
Roter Thunfisch, Auberginen-creme, Krautsalat
(2,4,5,6,8,11,14)
VINARIUS WINE SNACKS FOR 2 PEOPLE
deer chevap, sopskka cucumber, Caesar salad, fried
musseles, beef tangy cheek, english muffin
VINARIUS-WEINPLATTE FÜR ZWEI PERSONEN
Hirsch Chevap, sopska-Gurke, Ceaser-Salat, gebratene
Muscheln, gewürzte Rinderbäckchen, englischer Muffin
(1,3,4,7,9,10,14)

3.590.-Huf

Soups | Suppen

“PALÓC” SOUP
deer, green beans, homemade sour cream
“PALÓC” SUPPE
Hirsch,grüne Bohnen, hausgemachte saure Sahne
(7,9)
FRESH “LECSÓ”
handcrafted sausage, fresh bread
FRISCH ˇLECSÓ”
Handwerklisch hergestellte Wrust, frisches Brot
(1)
GRILLED PORK COLLAR CHOPS
“dödölle”, pickled cucumber
GEGRILLTE SCHWEINEKOTELETTS
“dödölle”, Essiggurke
(1,10)
TRANSYLVANIAN PULISZKA
forest mushrooms, orda cottage cheese
TRANSSILVANISCHE PULISZKA
Wilde Pilze, orda Hüttenkäse
(7)

4.490.-Huf

11.990.-Huf

5.990.-Huf

Appetizers & Salads | Vorspeise und Salaten

6.990.-Huf

3.990.-Huf

We charge a 12% service fee for the total amount of the invoice.
Our prices are in forints and include VAT.

The food available in our restaurant may contain allergens, please ask our
staff before ordering!

Wir berechnen eine Servicegebühr von 12 % auf den gesamten
Rechnungsbetrag. Unsere Preise sind in Forint angegeben und

enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
Die in unserem Restaurant erhältlichen Speisen können

Allergene enthalten, bitte fragen Sie vor der Bestellung unser Personal!

Tihanyi Vinarius 8237 Tihany, Kiserdőtelepi út
Reservation: +36 30 683 9904

Email address: info@tihanyivinarius.hu
Operating campany: Mészáros Gasztro Kft. 

8086 Felcsút, Fő utca 65.

COLD TOMATO SOUP
orly crab, wqtermelon, coriander
KALTE TOMATENSUPPE
orly Krabbe, Wassermelone, Koirander
(2,3)
TEKERESVÖLGY CHEESE SOUP
chicken liver croquette, wild garlic gremolata
TEKERESVÖLGY KÄSESUPPE
Hühnerleberkrokette, Bärlauch-gremolata
1,3,7)

4.390.-Huf

4.990.-Huf

Vinarius pies | Vinarius Fläden 
MARROW PIE
marrow cream, onion salad, padron paprika
MARKFLÄDEN
Markcreme, Zwiebelsalad, Padronpaprika
(1,3,7)
VÁSZOLY CHEESE PIE
Vászoly cheeses, figs, walnuts
VÁSZOLY KÄSEFLADEN
Vászoly-käse, Feigen, Walnüsse
(1,3,7,8)

4.490.-Huf

4.190.-Huf

Hungarian classics | Ungarische Klassiker

7.590.-Huf

SUPREME CHICKEN EN CROUTÉ
butter pasta, foie gras, vegetables, Iranian dates,
green pepper, truffles
SUPREME HUHN EN CROUTÉ
Butterpasta, Gänseleber, Gemüse, iranische Datteln,
grüner Pfeffer, Trüffel
(1,3,7,9)
PINK DUCK BREAST
guinness mushrooms, patisson, guanciale bacon
ROSA ENTENBRUST
Guinness-Pilze, Patisserie, Guanciale-Speck
(5,7,8,9)
FRIED MANGALICA
chard salad, ginger-mayonnaise , potatoes from Somogy
GEBRATEN MANGALICA
Mangoldsalat, Ingwer-Mayonnaise, Kartoffeln aus Somogy
(1,3)
VINARIUS CAESAR MEAT
pasta with truffle, lucullus tomatoes
VINARIUS CÄSAR-FLEISCH 
Trüffelnudeln, Lucullus-Tomaten
(1,3,7)
BEEF SIRLOIN SKEWERS ON CHARCOAL
tartiflette potatoes, green salad, salsa fresca
RINDERLENDENSPIESSE AUF HOLZKOHLE
Kartoffeltörtchen, grüner Salat, Salsa fresca
(3,7,10)
TROUT MOLNÁRNÉ STYLE
spinach specle, hollandaise foam, octopus
FORELLE MOLNÁRNÉ-STIL
Spinatspekulatius, Schaum nach Hollandaise, Tintenfisch
(1,3,4,7,14)
RISOTTO
st. Scallop, asparagus, xo sauce
RISOTTO
st. Jakobsmuschel, Spargel, Xo-Sauce
(2,6,7,14)

6.890.-Huf

6.990.-Huf

7.890.-Huf

Mains | Hauptgerichte

11.990.-Huf

7.590.-Huf

3.990.-Huf

Dessert | Dessert

VINARIUS PARFÉ
red wine, chocolate, lavender, forest fruits
VINARIUS PARFÉ
Rotwein, Schokolade, Lavendel, Waldfrüchte
(3,7)
KARPATKA
vanilla - cream pie, strawberries with Becherovka
KARPATKA
Vanille - Sahnetorte, Erdbeeren mit Becherovka
(1,3,7)
RICE PUDDING
lgolden berries, whipped cream, pistachio granola
REISPUDDING
Goldene Beeren, Schlagsahne, Pistaziengranulat
(3,7,8)
PETIT FOUR
battenberg, coffee-pistachio macaron, burgundy
bonbon, calamansi mignon
PETIT FOUR
Battenberg, Kaffee-Pistazien-Macaron, Burgunder
Bonbon, Calamansi Mignon
(1,3,5,7,8)

LOAF OF BREAB
Handmade sourdough bread mixed
LAIB BROT
Handgemachtes Sauerteigbrot gemischt
(1)

2.990.-Huf

2.890.-Huf

1.790.-Huf

7.590.-Huf

1.390.-Huf

5.590.-Huf

Allergens/Allergene:
1 - Gluten/Gluten | 2 - Crustaceans/Krebstiere | 3 - Eggs/Eier | 4 - Fish/Fisch |
 5 - Peanuts/Ertnuß | 6 - Soybeans/Sojabohnen | 7 - Milk/Milch von Säugetieren | 

8 -Tree nuts/Schalenfrüchte | 9 - Celery/Sellerie | 10 - Mustard/Senf |
 11 - Sesame/Sesamen | 14 - Molluscs/Weichtiere


