
Az all inclusive balatoni élmény.

BEATRIX YACHT

Vacsora a Tihanyi Vinariusban 

Lazán elegáns, érthetően kortárs

A 12 férőhelyes jacht Balatonfüreden várja Önt és 

vendégeit. A fedélzeten minden úgy lett kialakítva,  hogy a 

kényelmüket és szórakozásukat szolgálja. A jacht a 

Balatonfüred – Sajkodi öböl útvonalat járja  be időt hagyva 

arra, hogy megcsodálják Tihanyt, Szántódot és a Sajkodi 

öblöt, ahol a fürdősére is  lehetőség nyílik. 


All inclusive 

balatoni jachtozás

Annak érdekében, hogy minél kényelmesebb legyen a vízen 

töltött idő, ételt és italokat is biztosítunk  a vendégek számára az 

alábbi módon: 



• mini nyitott szendvicsek (vegetáriánus opció)


• friss gyümölcskosár  


• üdítő italok és ásványvíz 


• gyümölcslevek  


• Nespresso kávé választék  


• pezsgő választék  


• borválogatás  


• jég  


Az ételek és italok mellé az összes szükséges étkészlet és eszköz rendelkezésre áll a hajón.  


A hajózás ajánlott ideje 5 óra. Az induló ár 250.000.-Ft+27% Áfa/5 óra bekészítéssel és a 

képzett  személyzettel együtt 12 főre. 


Kulináris  élvezetek

Lazán elegáns, érthetően kortárs, klasszikusan 
magyar, romantikusan meghitt. Fine de nem 
dining,  hanem bistro. Ez mind együtt a Tihanyi 
Vinarius, sőt ennél sokkal több. A Belső – tó 
látványa, a  szőlőhegy, a bazalt és terméskő, 
mely a díszletet adja, csak a kezdet. Az igazi 
meglepetés a csend és  nyugalom, noha csak 
pár perc Tihany központja. Itt várjuk Önt és 
vendégeit welcome italokkal és  négyfogásos 
vacsorával a panoráma teraszon. 
Megcsodálhatják a 200 éves pincénket és  
bortrezorunkat. Fényt deríthetnek arra, hogyan 
került 5000 palack Somlói Juhfark a pince 
falába.  Megkoronázhatják ezt a hamisítatlan 
balatoni napot.  


Welcome italok 


Rácz Lilla Brut Natur pezsgő vagy  


Csalló Feketeberkenye pálinka 


(Mennyiség: 1 ital/fő) 



Hideg előételek 

 (a vendégek helyben választhatnak a két fogás közül)  


Süllő mousseline (loliense articsóka, füstölt lazac, turbolya saláta)  


vagy 


Balatonfenyvesi Angus marhatatár 

 (sarkantyúlevél, cézárkrém, érlelt tojás) 



Leves


Halleves (harcsa specl, créme fraiche, chermoula) 



Főételek  

(a vendégek helyben választhatnak a két fogás közül)  


Kacsamell (szarvasgombás nudli, meggy gazpacho, katalán 

póréhagyma)  


vagy 


Mangalica rottiserie (tárkonyos szőlősaláta, zeller, za’ater répa)



Desszert 


Vinarius200 desszert  

(vörösbor, levendula, fehér csokoládé)  


Mikrobusszal segítjük utazásukat a szállodájuk és a kikötő 

között vagy akár az esti Tihanyi Vinarius  vacsora alatt. 


A transzfer induló ára a busz méretétől függően 


11.000.-Ft+27% Áfa/út. 



Az ár  emelkedhet annak függvényében, hogy a 

vendégek mely szállodában foglaltak szállást.  


Remélem, a leírt programok elnyerik tetszését! 


Buszos transzfer

Samicskov Sebastien 

értékesítési vezető 


+3630 172 2650 


samicskov.sebastien@meszarosgasztro.hu 


Amennyiben, a foglalással vagy a programmal  kapcsolatban 


bármilyen kérdése van, forduljon hozzám bizalommal!  


