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S LOETELEK, SALATAK .APPETISERS, SALADS + VORSPEISEN, SALATE

Vinarius borkorcsolya valogatas 2 {0 részére ¢ Vinarius plate for two * Vinarius Platte fiir zwei

HUsos ¢ Meet * mit Fleisch 4990 Ft
kacsamdj terrin, marha rilette, fekete erdd sonka, savanyitott zéldségek, kovaszos kenyér « foie gras terrin, beef rillette, Black Forest ham, pickles, sourdough bread
e Entenleber-Terrine, Rind-Rillettes, Schwarzwdilder Schinken, sauer eingelegtes Gemiise, Sauerteigbrot

Vegetarianus e« Vegetarian ¢ Vegetarisch 4990 Ft

kézmiives sajtok, fiistolt halmajonéz, marindlt fiirjtojas, vajas bagett, zoldsaldta * handmade cheese, smoked fish mayonnaise, marinated quail eggs,
baguettes with butter, green salad  handgefertigte Kdisesorten, Réiucherfischmayonnaise, mariniertes Wachtelei, Butterbaguette, griiner Salat

. EVESEK .soups -SUPPEN

Pikéns vadraguleves « Piquant venison ragout soup * Pikante Wildragoutsuppe 1790 Ft

szarvas, erdei gombdk * deer, forest mushrooms ¢ Hirsch, Waldpilze

Marhahtsleves « Beef soup * Rindfleischsuppe 1590 Ft

okoruszaly, cukorborso, tormds specli » oxtail, green peas, noodles with horse radish * Ochsenschwanz, Zuckererbsen, mit Meerrettich gewiirzte Spdtzle

>\ ror

5 OETELEK -MAIN DISHES « HAUPTGERICHTE

Csirke steak e Chicken steak * Hcihnchensteak 2990 Ft

kortewaldorf, mdlnds kdpia krém, mandulds rétes o Waldorf pears, bell pepper with raspberry cream, almond strudel * Birnen-Waldorf, Kapia-Creme
mit Himbeere, Strudel mit Mandel

Kacsasiilt * Fried duck * Entenbraten 4790 Ft

krokett, gyombéres szilvakompot, provancei mustaros kaposzta * croquettes, ginger plum compot, Provence-mustard cabbage * Krokette, Ingwer-gewiirztes Pflaumenkompott,
Provences Kraut mit Senf

Rib-eye steak e« Rib-eye steak * Rib-eye Steak 5590 Ft

malbec vaj, bulangere burgonya, karotta krém « malbec butter, boulanger potatoes, carrot cream ¢ Malbec-Butter, Boulangere Kartoffeln, Karottencreme

Rizotto ¢ Risotto * Risotto 2690 Ft

brokkoli, hazi sajt, fiistolt fenyémag ¢ broccoli, homemade cheese, smoked pine nuts ¢ Brokkoli, hausgemachter Kdse, gerciucherte Pinienkerne

Erdélyi pisztrang ¢ Trout * Forelle 3990 Ft

siilt zoldségek  fried vegetables ¢ Grillgemiise

MAGYAR KLASSZIKUSOK -HUNGARIAN CLASSICS «UNGARISCHE KLASSIKER

Csontos csirkecomb rantva ¢ Fried chicken leg with bone * Paniert gebackene Héihnchenkeule mit Knochen 2990 Ft

rosejbni, fejes saldata » pommes frites, lettuce « Pommes Frites Kopfsalat

Borju paprikas e Veal paprikash * Kalbs-Paprikasch 3990 Ft

galuska, uborka saldta ¢ noodles, cucumber salad » Nockernl, Gurkensalat

P ESSZERT .DESSERTS - DESSERT

Csokoladé tart « Chocolate tart * Schokoladen-Tarte 1890 Ft

tejszinhab, gyiimolesok « whipped cream, fruit « Sahne, Obst

Tokos-makos rétes « Pumpkin-poppy seed strudle * Strudle mit Kiirbis und Mohn 1890 Ft

Araink Forintban értendek és tartalmazzak az Afa-t.
Alle unsere Preise sind im HUF und enthalten Mehrwertsteuer! e Our prices in HUF and include VAT.

LN ]
Az iizletiinkben kaphat6 ételek allergéneket tartalmazhatnak. Kérjiik, tajékozédjanak munkatarsainktol! ¢ Wir informieren unsere Giste, dass
die Lebensmittel in unserem Geschift Allergene enthalten kénnen. Bitte informieren Sie bei unseren Kollegen bevor Sie bestellen. ¢ If you suffer from

a food akkergy or intolerance, please let your server know upon placing your otder. To help, our easy to use guide covers the most common allergens as
well as suitability for vegetarians or vegans.

+36 30 683 9904 ¢ info@tihanyivinarius.hu e fb.com/tihanyivinarius

Uzemeltetd cég » Betreiberfirma o Operation Company: Mésziros Gasztro Kft. 8086 Hungary Felcsut, F6 utca 65.
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